Restaurant - Grill

den Artiest

leperstraat 82 Geluwe
Tel / 056. 51 40 34

Info op :

www.denartiest.com
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We kunnen u deze keuzes voorstellen, indien u wil kan er ook aan de kaart gegeten worden.
1 menu per feest. Deze lijst geld voor groepen vanaf 20 personen.

Apetritieven
9 Sangria met vers fruit € pXZpn
1 Porto wit/rood € nxznn
1 Sherry € nxnn
1 Martini wit/rood € nxznn
T Kirr € nInan
f  Picon € cxnn
I Cocktail Maison (kersensmaak) € cznn
T /20104 At w58 DI LISND € czam
f Cava perglas € pz ; 4
9 Cava per fles € "o

Hapjes
9 Hapjesbord (mini snacks, 5st/pp) 2,50 pp
9 Bordje kaas / salami 1,80 pp
| Feestelijke hapjes (vb.,gerookte zalm,calamares,paté 4,00 st/pp) 7,00 pp
1 Tapasbord (kaas, salami, olijven, ansjovis,..) 4,00 pp
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Wijn

9 Fles witte huiswijn Cdte de Gasqogne
f CtSa NRRS KdaAagiay
1 FleA NRas

16,50 per fles

f QI SNJ dzf G 16,50 per fles
f QI ¢ 16,50 perfles

Frisdrank

9 Fles plat / bruisend water
9 Fles Cola/ Limonade

5,00 per fles
7,50 per fles
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Soepen aan 4 3, 50

Alle soepen worden met brood en twee keer bediend .

Tomaten(room)soep
Kippenroomsoep
Witloofroomsoep
Preiroomsoep
Groene groentensoep
Asperge roomsoep
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Soepen aan 4ad 5, 00

Alle soepen worden met brood en twee keer bediend .

9 Bisque de Crevettes (bisque van garnalen met peterselie en room)
9 Bisque 'd Homard a 'l Indienne (bisque van kreeft met curry, rijst en room)
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Voorgerecht aan a 8, 00

leder voorgerecht wordt met brood geserveerd.

9 Paté Maison op een bedje sla met toast
1 Kaaskroketjes met een fris slaatje

Voor gerecht aan a 10, 00

leder voorgerecht wordt met brood geserveerd.

Garnaalkroketjes met een fris slaatje

Duo van garnaal en kaaskroket met een fris slaatje
Toast met Champignons

Gebakken Scampi met een zomers slaatje

Slaatje met lauw geitekaasje en honingsaus
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Voor ger ec ht,0Oa an a 12

leder voorgerecht wordt met brood geserveerd.

Gerookte zalm met toast
Parmaham met meloen en porto
Scampi in de room / in de lookboter
Asperges op z'n Vlaams
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Voor ger ec ht,00a an a 14

leder voorgerecht wordt met brood geserveerd.

9 Gebakken Gamba's met salade en tartaarsaus
1 Gebakken st -Jacobsnootjes met een frise salade
1 Gemarineerde Zalm met Cobourg en dille

/ﬂé\fﬁ
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Hoofdgerechten aan g 15, 00

De hoofdgerechten g 2 NRSy 3ISaSNBSSNR YSG yIF I NI 1Sdd ST 7FI

91 Kipfilet met currysaus en rijst
1 Gehaktballetjes in tomatensaus met appelmoes
9 Vlaamse Stoverij met gestoofde peertjes

Hoof dgerechten aan d 17, 00
De hoofdgerechten worden geserveerdmety | | NJ { SdzZl ST FTNAS(G2S&s | NP

Varkensgebraad Orloff met warme groentjes

Ossetong in Madeirasaus

Varkensmedaillon met archiducsaus

Steak 'De Gaper' (hofmeesterboter) met salade en verse frietjes
Mixed Grill (4 st vb. merguez, bbg-worst..)

Varkenshaasje met peperroomsaus en gevulde tomaat
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Hoof dgerechten aan d 19, 00
5S K22FRISNBOKGSY 62NRSy ISASNBSSNR YSiG yIF I

Kalkoenfilet met veenbessensaus, gevulde appel en salade van witloof
Gebakken scampi in de room / in de lookboter met een frise salade

Steak met een fris slaatje en saus naar keuze (champ-, peperroom, béarnaise)
Carré gebakken zalmfilet met verse béarnaisesaus

=A =4 =4 =9
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Hoofdgerechten aan 22,00@@
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1 Mosselen in de witte wijn / natuur (seizoen)
9 Ossehaas met fris slaatje en saus naar keuze
9 Carré gebakken chateaubriand met fris slaatje en verse béarnaisesaus

Hoof dgerechten aan 4d 23, 00

58 K22FTRISNBOKGSY 62NRSy 3

w
QX
w
&
(V)
(V)
Z
bl
.<
w
[N
<

lerse Rib Eye met salade en verse béarnaisesaus
Cote a 'los met een fris slaatje en verse béarnaisesaus
Fazant a la créme met gestoofd witloof (seizoen)
Lamskroontje geserveerd met warme groentjes
St-Jacobsnootjes op een bedje van spinazie met fijne tuinkruidensaus
afgewerkt met een rivierkreeftje
1 Mariage van tongrolletjes en zalm uit de Noordzee
in een créme van spinazieroom verfijnd met basilicum
1 Kabeljauwhaasje met witte wijnsaus en warme groentjes verfijnd met dille
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Desserten aan d 4, 00

Sorbet naar keuze (vb. appel, framboos, citroen, Mojito) X
Dame Blanche / Brésilliénne

Tarte tatin met ijs en slagroom

Amandelgebakje met vanillesaus

Artieste potje (vanilleijs met chocolademousse : specialiteit)

Verse Aardbeien

Créme brulee
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Desserten aan d 5, 00

Dame Noir

Verse Fruitsalade

ljstaart zie foto's (alle mogelijkheden,Trouwfeest, communie, thema's..zoals
kabouter plop of mega mindy)
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Desserten aan d 6, 00 @,

9 Verse aarbeien met ijs
1 Amandelgebakje met vers fruit en vanillesaus
1 Koude sabayon van champagne met rood fruit
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Desserten aan 4ad 9, 00

9 Sabayon met vers fruit
9 Dessertbord van de chef

Voor de kindjes

Frikandel 1 st. met majo en ketchup en frietjes

Frikandel 2 st. met majo en ketchup en frietjes

Kipfilet met saus naar keuze

Spaghetti bolognese

Gehaktballetjes in tomatensaus met appelmoes en frietjes

=A =8 =4 -9 =9

5,00
7,00
9,00
6,00
9,00
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Koffie
1 Koffie (kannetje) 2,00 st/pp
1 Mokka 2,20 st/pp
71 Cappuccino 2,20 st/pp
1 Thé (naar keuze) 2,20 st/pp
1 Warme chocolademelk 2,90 st/pp
1 ‘'Bijoetje' : specialiteit 4,90 st/pp
9 Irish Koffie 6,20 st/pp
Rudischeimer Kaffee 6,90 st/pp
 French koffie 6,90 st/pp
1 Italian koffie 6,90 st/pp

Dit zijn groepsprijzen vanaf 20 personen.

Reservaties zijn definitiefnabetalA y 3 @y SSy @22NBROK20G @GFy YAY wmnan
geld voor de afgesproken datum, de rest van de rekening wordt betaald op de dag zelf contant.

Het voorschot kan in geen geval teruggevorderd worden bij annulatie van de reservatie.

Er worden geen extra kortingen meer toegestaan bij deze scherpe groepsprijzen (vb.spaarkaart)

We zijn verplicht de dag zelf het opgegeven aantal personen aan te rekenen tenzij de dag ervoor

werd verwittigd van de wijziging van het aantal personen.

Deze menu’'s zijn ter informatie, indien u een suggestie heeft kunnen wij dit bespreken.

Contacteer ons voor alle inlichtingen
Dominiek en Vincent, de chefs




